
Alc. 47%

　　オホロ ジン ニート

    ohoro Standard neat

　　オホロ ジン 　ソーダ / トニック ¥1,200

    ohoro Standard soda/tonic［FEVER-TREE 使用］

Alc. 47%

　　オホロ ジン 二ホンハッカ ニート

    ohoro Japanese Peppermint neat

　　オホロ ジン 二ホンハッカ　ソーダ / トニック ¥1,300

    ohoro Japanese Peppermint soda/tonic［FEVER-TREE 使用］

Alc. 47%

　　オホロ ジン ラベンダー ニート

    ohoro Lavender neat

　　オホロ ジン ラベンダー　ソーダ / トニック ¥1,300

    ohoro Lavender soda/tonic［FEVER-TREE 使用］

北海道ニセコ町産ニホンハッカをキーボタニカルにした数量限定品。ハッカならではの清涼感あ

ふれるフレーバーを存分にお楽しみいただけます。

30ml       ¥1000
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オホロ ジン  スタンダード

ohoro GIN   standard

ohoro（オホロ）とは、アイヌ語で “続く” という意味をもった 言葉です。ニセコの地で生まれ

たこのジンが、多くの方に親し まれ、未来永劫続くようにとの願いを込めて名付けました。ニ セ

コアンヌプリの良質な伏流水（軟水）に、北海道産のヤチヤ ナギ、ニホンハッカをボタニカルと

して使用しました。クリア でスムースでありながら、芯のあるしっかりとした味わいに軽 やかなシ

トラスの香りを感じるジンです。

30ml       ¥900

オホロ ジン 二ホンハッカ

ohoro GIN  Japanese Peppermint 

オホロ ジン ラベンダー

ohoro GIN  LAVENDER

30ml       ¥1000

ニセコ町花であるラベンダーがキーボタニカルの数量限定品。全国で初めてラベンダー大量受

託栽培を始めたニセコ町の歴史の再興に取り組んでいる北海道ニセコ高等学校に共鳴し、

町産の摘みたての生花を贅沢に使用。心地よい香りを引き出しました。



カクテル

COCKTAIL
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スモークネグローニ 27%   ￥1,600

Smoked Negroni

,

オホロスタンダード、スウィートベルモット、

ビターズ、木材チップ

ohoro GIN standard, sweet vermouth, 

bitter, wood chip

梅ミュール 10% ￥1,400
Ume mule

オホロスタンダード,にごり梅酒,           

ジンジャービアー,ライムジュース

ohoro GIN standard, unfiltered plum wine,

ginger beer, lime juice 

ドライマティーニ 34%  ￥1,600

Dry Martini

オホロスタンダード、ドライベルモット、

オリーブ

ohoro GIN standard, dry vermouth, olive

チョコミント 17%  ￥1,400

Chocominto

オホロ二ホンハッカ、あまさけ、

ホワイトカカオリキュール

ohoro GIN Japanese peppermint, amasake,  

white cacao liqueur  



Hakkaisan シングルグレーン魚沼8年 Alc. 52%

Hakkaisan SINGLE GRAIN UONUMA aged8years

　　魚沼8年 ニート 30ml ¥1,980

     UONUMA 8yrs RICE WHISKY neat

　　魚沼8年 ハイボール ¥1,980
     UONUMA 8yrs RICE WHISKY Highball

　　魚沼8年 ロック / 水割り ¥1,980
     UONUMA 8yrs RICE WHISKY on the rocks / with water

     日本酒

     Japanese sake

60ml   ¥800

純米大吟醸 ニセコ蝦夷富士 60ml ¥1,000

Junmai Daiginjo Niseko Ezofuji

ライディーンビール

RYDEEN　BEER

今月のビールはスタッフにお問い合わせください

Enquire from our staff for this month selection 
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2016 年 4 月新潟県南魚沼市にてウイスキーの製造免許を取得 し焼酎用の減圧蒸留機

で蒸留、日本酒蔵らしい特徴を出すため に麦芽（モルト）だけでなく米も原料に使用したウ

イスキーで製 造を開始いたしました。

本品は、 南魚沼で8年の貯蔵期間を経たライスグレーンウイスキーです。

※現在、ニセコ蒸溜所では麦芽 100% のモルトウイスキーを製造しております。

北海道ニセコ町の雄大な自然に育まれた酒造好適米「彗星」を100%使用した日本酒で

す。彗星の旨み、ほのかな吟醸香、切れが良くきれいな酒質で、四季折々の食に寄り添う

「吟醸」。華やかな香り、やわらかな口当たりで旨みと酸味のバランスがとれたプレミアムな「純

米大吟醸」。味わいの違う2種類の飲み比べもおすすめです。

吟醸　ニセコ蝦夷富士

Ginjo Niseko Ezofuji

420ml       ¥1,100



　ノンアルコールカクテル

発酵×ハッコウ  ¥1,000

HAKKO X HAKKO

ニセコハッカトニック  ¥1,000

蝦夷リンゴ  ¥1,000

すべて税込み価格です

All price tax included

　　　　Mocktails

八海山の「麹だけでつくったあまさけ」と、杏ダイニングの 「ハッコウジンジャー」、    ふたつの発

酵飲料を組み合わせ、ライムで爽やかさを出しました。

(Hakkaisan amasake + fermented ginger soda )

Niseko HAKKA with Tonic
(HAKKA=Japanese peppermint)

人工的な添加物は一切使用せず、天然素材にこだわって作られるトニックウォーター。コンゴ

のキナ、メキシコのビターオレンジ由来のコクのある苦みと優しい甘味が特徴です。ニセコ産の

ハッカで作った自家製シロップを使用しています

寒い季節にぴったりの温かい味をお楽しみください。チャイのスパイシーで素朴な香りと、濁った

リンゴジュースの心地よい味に浸ってください。

Ezo ringo
(Hokkaido Apple juice + chai fermenented ginger soda)
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